
Nombre del Vino:
Tipo de Vino:

Zona de Producción:
Cosecha:

Calificación DOCa Cosecha:
Variedades de Uva empleada:

Tipo de botella:
Cajas y botellas:

Grado alcohólico:
Acidez Total:

pH:
Acidez Volátil:

SO2L/T

CARACTERÍSTICAS ELABORACIÓN

Corresponde a una selección de las mejores uvas vendimiadas manualmente en nuestros 
pagos de Rioja Alta. Tras la fermentación, el vino se mantiene en la tina de roble, donde 
macera hasta obtener el color y la estructura deseadas. La fermentación maloláctica  afina al 
vino dejándolo en su adecuada acidez. La crianza tiene lugar en  barricas de roble americano 
y francés antes de ser  clarificado y embotellado, pasando finalmente a nuestros calados 
donde envejecerá en la botella hasta su salida al mercado

DATOS DE LA COSECHA

Invierno suave y primavera precoz por lo que el ciclo vegetativo venía ligeramente  
adelantado. En los primeros días de Septiembre bajaron las temperaturas y se ralentizó la 
maduración.  Hacia el 10 de Octubre llegó una inesperada vuelta del verano y las altas 
temperaturas propiciaron un buen desarrollo de nuestros viñedos en ausencia de plagas y 
enfermedades y  una óptima maduración de la uva tanto en concentración de azúcares como 
en la síntesis de polifenoles totales. Precipitación total 474 lts durante la campaña agrícola y 
1.875 horas de luz 

NOTAS DE CATA

Vestido de media intensidad rojo burdeos, límpido y brillante. Aroma elegante con notas 
conjuntadas de expresiones frutales y especiadas envueltas en una limpisima expresión de 
crianza en barricas de alta calidad. 
En boca sincero, potente y aún creciendo.
Vino con gran potencial de guarda, con amplia expresión  tánica ya redonda, pero aún  
creciente.
Postgusto orgullosos y largo.

IMPERIAL 
Tinto Reserva
Rioja Alta
2001
Excelente
85% Tempranillo
10% Graciano
5% Mazuelo

Bordelesa 
Cajas de 6 botellas de 75cl, 
cajas de 24 botellas de 37,5cl, 
y botellón de 1,5 l

13,8% 
6.0 (g/l tartárico)
3,56
0,70
30/107

RESERVA 2001
Imperial es uno de los grandes vinos de España. Un clásico riojano, nace en los años veinte. La elaboración de 
Imperial sólo se da cuando se producen cosechas excepcionales en Rioja Alta.



Imperial is one of the big names of Spain. It is a true classic in Rioja and first 
produced  in the twenties. Its name comes after a special bottling for the English 
market, in a measure called ‘Pinta Imperial’ or ‘Imperial Pint’ (an Imperial pint, half a 
litre approximately).

TECHNICAL DATA

BOTTLE TYPE / CONTENT: Bordeaux / 75 cl
PRODCUTION AREA: Rioja Alta
GRAPE VARIETIES USED: Tempranillo85%, 

Graciano 10%, 
Mazuelo 5%

VINTAGE RATING BY D.O.Ca.: Excelent
ALCOHOL %: 13.20 %
TOTAL ACIDITY: 5.560 (gr./l of Tartaric)
PH: 3.60
VOLATILE ACIDITY 0.69 (gr./l)
SO2 L/T 25/75 (in ppm of Sulphur)
IPT: 65
Intensidad colorante: 12
Azúcar residual: <2 gr/l

WINEMAKING

A selection of the best grapes from our Rioja Alta vineyards around the village of
Villalba were hand harvested into small 30 kg. cases. Prior to commencing the 
alcoholic fermentation, the whole bunches of grapes were cooled down and kept 
at a low temperature for some hours in order to better control the fermentation 
without using any additives and to achieve the optimum extraction. The 
fermentation took place in a combination of oak vats and stainless steel tanks at 
controlled temperatures. The wine is then aged in both American and French new 
oak casks for two years before being bottled followed by another two years in 
bottle prior to its release to the market.

THE VINTAGE / HARVEST

After a rainy and mild winter and an unusually dry and warm spring, climatic 
conditions during summertime could be considered as normal for the season. In 
general, the evolution of the vineyards was satisfactory, even showing a certain 
advance over previous years. Green harvest was necessary during summer in order 
to limit the yields. In our vineyards, the harvest took place from early October until 
early November. In average, the pulp-skin ratio and the total production were 
lower than usual and the sanitary state and ripenning of the grapes were excellent 
and homogeneous.

TASTING NOTE

Stylish, bright ruby red and very intense in colour. Highly aromatic on the nose with 
hints of red
and black autumn fruit aromas along with some toasted and spicy notes of sweet 
Bourbon character. Full and meaty in the palate with great depth and a fine, long, 
velvety and complex finish.
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