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La

 cria
nza

 se lleva
 a

 ca
b

o en d
os

ca
la

d
os, t�

neles g
em

elos exca
va

d
os

en la
 roca

 d
el cerro. C

a
d

a
 t�

nel p
ued

e
a

lb
erg

a
r 5 m

illones d
e b

otella
s o 14.000

b
a

rrica
s.

El ed
ificio con form

a
 d

e tina
 es el cora

z�
n d

e
la

 b
od

eg
a

. A
lb

erg
a

 la
 sa

la
 d

e ferm
enta

ci�
n

d
ond

e el vino rep
osa

 y p
a

sa
 a

 b
a

rrica
s. El

p
roceso a

p
rovecha

 la
 g

ra
ved

a
d

 p
a

ra
 tra

ta
r

la
 uva

 con el m
�

xim
o cuid

a
d

o.

U
n sistem

a natural

Los ca
ld

os q
ue ya

 est�
n

p
rep

a
ra

d
os p

a
sa

n a
 la

 p
la

nta
 d

e
p

rod
ucci�

n, una
 na

ve d
i�

fa
na

d
ond

e se em
b

otella
n y etiq

ueta
n.

E
l em

botellado
V

i�
a

 Rea
l cultiva

 la
 m

ita
d

 d
e su

p
rod

ucci�
n en los p

a
gos cerca

nos
a

 la
 b

od
ega

. El resto es contra
ta

d
o

con p
roveed

ores loca
les.

V
endim

ia m
anual

El ed
ificio a

nexo a
 la

 tina
 g

ua
rd

a
 los

secretos d
el la

b
ora

torio d
el en�

log
o y

la
s insta

la
ciones p

rincip
a

les d
e a

cogid
a

a
 los visita

ntes, con va
ria

s sa
la

s d
e

reuniones, com
ed

ores y sa
la

s d
e ca

ta
.

L
a ciencia del vino

La
 uva

 es d
ep

osita
d

a
 en

tolva
s a

utom
�

tica
s q

ue
tra

ta
n sua

vem
ente los

ra
cim

os y los ca
na

liza
n a

la
s cinta

s tra
nsp

orta
d

ora
s.
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D
esp

u�
s d

e p
a

sa
r una

selecci�
n m

a
nua

l, la
uva

 ca
e en p

eq
ue�

os
d

ep
�

sitos m
�

viles d
e

a
cero inoxid

a
b

le.

2

Los d
ep

�
sitos son eleva

d
os

p
or una

 g
r�

a
 q

ue los sit�
a

sob
re los d

ep
�

sitos d
e

ferm
enta

ci�
n.

3
La

 g
r�

a
 coloca

 los d
os

d
ep�

sitos d
e form

a que las
b

oca
s coincid

a
n. El m

osto
ca

e a
s�

 en los d
ep

�
sitos d

e
a

cero inoxid
a

b
le.

4
Tra

s la
 ferm

enta
ci�

n
alcoh�

lica, el vino se traspasa
a

 d
ep

�
sitos y b

a
rrica

s p
a

ra
 la

ferm
enta

ci�
n m

a
lol�

ctica
.

5
Los ca

ld
os son d

istrib
uid

os
p

a
ra

 su cria
nza

 en la
s

ca
verna

s o los t�
neles

exca
va

d
os en el cerro.

6
Tra

nscurrid
o el tiem

p
o

a
d

ecua
d

o, el vino se filtra
 y se

enva
sa

 en la
 p

la
nta

 d
e

em
b

otella
d

o. La
 cria

nza
 en

b
otella

 se ha
ce en la

s ca
verna

s.
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N
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N
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Prim
er piso

Una
 b

�
scula

 p
esa

los rem
olq

ues d
e

uva
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a

d
a

.
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 nueva
 b

od
eg

a
 V

i�
a

 Rea
l com

b
ina

la
s m

ejores tra
d

iciones en el m
a

nejo
d

el vino y la
 uva

 con la
s �

ltim
a

s
tecnolog

�
a

s d
e p

rod
ucci�

n.
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