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Vs La crianza se lleva a cabo en dos El edificio con forma de tina es el corazlin de
Humw_ m‘Hao A\ calados, tlineles gemelos excavados la bodega. Alberga la sala de fermentaciiin
en laroca del cerro. Cada tlinel puede donde el vino reposa y pasa a barricas. El
La nueva bodega Vifla Real combina albergar 5 millones de botellas o 14.000 proceso aprovecha la gravedad para fratar Entrada de
las 3@._Oﬂ®m tradiciones en el 303@._0 barricas. la uva con el miiximo cuidado. camiones // u\\\\»
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Zona de I Nave de
carga Planta de Enfrada de ' | Calle de enfrada almacenaje
embotellado vendimia alos trineles (nivel
Oficinas, comedores inferior)
y laboratorios X .
Despulls de pasar una Primer P1SO
N selecci’in manual, la L. Nave de . . .
uva cae en pequeos Vendimia manual El embotellado vinificacin La ciencia del vino
depIsitos mviles de . . .
- Villa Real cultiva la mitad de su Los caldos que ya estlin
acero inoxidable. :
produccilin en los pagos cercanos preparados pasan a la planta de
ala bodega. Elresto es confratado producci’in, una nave dilfana
con proveedores locales. donde se embotellan y efiquetan.

El edificio anexo a la fina guarda los
secretos del laboratorio del entllogo y

las instalaciones principales de acogida
Los dep!sitos son elevados

por una gri-a que los sitia

Grila de Oficinas
i : vinificacitn .
a _om.<_m_32mm\ con varias salas de Laboratorio
reuniones, comedores y salas de cata.
La griia coloca los dos Tras la fermentacitn Los caldos son distribuidos
h. deplsitos de forma que las m alcohillica, el vino se fraspasa @
sobre los depIsitos de bocas coincidan. El mosto a depsitos y barricas para la
fermentaciin. cae as’] enlos depsitos de
acero inoxidable.

del enlllogo
fermentacitin malolctica.

para su crianza en las
cavernas o los trineles
excavados en el cerro.

m Transcurrido el tiempo
! \N adecuado, el vino se filira 'y se
! envasa en la planta de
| embotellado. La crianza en
| botella se hace en las cavernas
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