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RUEDA 2015

Cvne, la marca mas iconica de Espafa, desembarca en la D.O. Rueda con un excelente verdejo joven y

fresco.

Nombre del Vino:

BUENOS DIAS RUEDA

Tipo de Vino: Blanco

Zona de Produccion: Rueda .
Cosecha: 2015 )
Calificacion DOCa Cosecha: Sin calificar

Variedades de Uva empleada:  100% Verdejo

Tipo de botella: Bordelesa N

Cajas y botellas:

Cajas de 6 botellas de 75cl

Grado alcohdlico: 13% Vol
Acidez Total: 5,9 (gr/l)
pH: 3,3
Acidez Volatil: 0,33 (gr/l)

CARACTERISTICAS ELABORACION

Vino blanco joven elaborado a partir de la variedad verdejo. Tras un suave
prensado se obtiene el mosto flor. La fermentacién se realiza en depdésitos de
acero inoxidable a temperatura controlada, lo que facilita la extraccién y
conservacion de los aromas primarios, frutales vy florales, propios de la variedad.
La uva entré en bodega en condiciones excelentes de sanidad dando vinos de
gran calidad a pesar de la sequia producida a lo largo del afio y de las heladas
del invierno.

DATOS DE LA COSECHA

La vendimia en Rueda comenzé la noche del 26 de agosto y finalizo el 4 de
octubre. La cosecha 2015 ha sido marcada por una disminucion de la produccién
debido a la escasez de precipitaciones. La integral térmica producida entre el dia
y la noche, muy superior a la de otros afios a hecho que los vinos conservaran
una buena acidez. Si a esto le sumamos la excelente sanidad y correcta
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maduraciéon de la uva podemos pronosticar vinos de gran calidad, muy
equilibrados y estructurados.
2
RuedA

NOTAS DE CATA

Atractivo y juvenil amarillo verdoso. Elevada intensidad aromética propiciada al ™= P

percibir la hierba fresca, el hinojo y el boj, junto con las frutas tropicales y los T

citricos. Su paso por el paladar es alegre y marcado por su caracter varietal. .
Gracias a su acidez final tenemos un vino fresco con una largo postgusto afrutado

y balsamico. En conjunto es perfecto para infinitas ocasiones, solo, en el y

aperitivo, o para acompafarlo con mariscos, pescados e incluso con salsas
exoticas. Temperatura de servicio recomendada 6 a 10°C,
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Cvne, la marca mas iconica de Espafia, desembarca en la D.O. Rueda con un excelente verdejo joven y
fresco.

Nombre del Vino: BUENOS DIAS RUEDA

Tipo de Vino: Blanco T

Zona de Produccién: Rueda

Cosecha: 2015

Calificacion DOCa Cosecha: Sin calificar A

Variedades de Uva empleada:  100% Verdejo 3t ey’ TR ry
Tipo de botella: Bordelesa HH fc\y~

Cajas y botellas: Cajas de 6 botellas de 75cl

Grado alcohélico: 13% Vol VERDEJO

Acidez Total: 5,9 (gr/l) :

pH: L 3,3 ) RUEDA MADE X
Acidez Volatil: 0,33 (gr/l) DENOMINACION DE ORIGEN SPAIN

CARACTERISTICAS ELABORACION

Vino blanco joven elaborado a partir de la variedad verdejo. Tras un suave prensado se obtiene el mosto flor.
La fermentacion se realiza en depdsitos de acero inoxidable a temperatura controlada, lo que facilita la
extraccion y conservacion de los aromas primarios, frutales y florales, propios de la variedad. La uva entré en
bodega en condiciones excelentes de sanidad dando vinos de gran calidad a pesar de la sequia producida a
lo largo del afio y de las heladas del invierno.

DATOS DE LA COSECHA

La vendimia en Rueda comenzé la noche del 26 de agosto y finalizé el 4 de octubre. La cosecha 2015 ha sido
marcada por una disminucion de la produccion debido a la escasez de precipitaciones. La integral térmica
producida entre el dia y la noche, muy superior a la de otros afios a hecho que los vinos conservaran una
buena acidez. Si a esto le sumamos la excelente sanidad y correcta maduracion de la uva podemos
pronosticar vinos de gran calidad, muy equilibrados y estructurados.

NOTAS DE CATA

Atractivo y juvenil amarillo verdoso. Elevada intensidad aromatica propiciada al percibir la hierba fresca, el
hinojo y el boj, junto con las frutas tropicales y los citricos. Su paso por el paladar es alegre y marcado por su
caracter varietal. Gracias a su acidez final tenemos un vino fresco con una largo postgusto afrutado y
balsamico. En conjunto es perfecto para infinitas ocasiones, solo, en el aperitivo, 0 para acompafarlo con
mariscos, pescados e incluso con salsas exéticas. Temperatura de servicio recomendada 6 a 10°C,



